
 
 

Inklusivpreise 
 

Unsere Suppen 
 

Kräftige Rindssuppe 
mit Fleischstrudel, Grießnockerl oder Frittaten 

€ 4,90 
 

hausgemachte Zwiebelsuppe 

mit Käsecroûton 

€ 6,90 
 

 

 

Für unsere kleinen Gäste 
 

 

Winnie Pooh Schnitzel 
Schweinsschnitzel mit Pommes frites 

€ 8,40 
 

Spaghetti 

mit Tomatensauce 

€ 8,40 
 

 
 

 

Vegan 
 

 

 

Vegane Reisbällchen 
auf gemischtem Salatteller mit veganer Sauce Tartare 

€ 13,90 

 

Vegan Burger 
Gemüse Patty 

mit Wedges, Salatgarnitur und veganer Soße 

€ 15,90 

 



 
 

Inklusivpreise 
 

Kleine Gerichte 
 

Gemischter Salat der Saison 
€ 4,90 

 

Hühnerbruststreifen in Sesam gebacken 
mit Preiselbeeren auf bunten Blattsalat der Saison 

€ 15,90 
 

„Schmankerl Toast“ 
Schweinsmedaillons auf Blattsalat mit Toastbrot, Speck, 

 gebratenen Zwiebelringen und Cocktailsauce 

€ 15,90 
 
 

Hauptgerichte 
 

„Mixed Grill“ 
Schwein, Rind und Huhn trifft knackiges Gemüse, Pommes frites und 

Kräuterbutter 
€ 23,90 

 

„Rogl Burger“ 
mit Wedges und Cocktailsauce 

€ 16,90 
 

Gebackenes Schweinsschnitzel 
mit Petersilienerdäpfel 

€ 14,90 

 
 

Hendlbrust im Mandelhemd 
gebacken mit Reis  

€ 15,90 

 

 



 
 

Inklusivpreise 
 

Spezialitäten des Hauses 
 

 

 

 

„Bauern - Cordon Bleu“ 
Cordon Bleu gefüllt mit Speck, Zwiebel, Knoblauch und Käse 

dazu Petersilienerdäpfel und Preiselbeeren 

€ 17,90 
 

Zwiebelrostbraten 
mit Braterdäpfeln 

€ 26,90 
 

 

„Mostviertler Pfandl“ 
zart gebratene Schweinsmedaillons in Most-Pilzsauce  

mit Serviettenknödel und Grillgemüse 

€ 24, 90 

 

Rindsgulasch 
mit Spätzle 

€ 14,90 

 

Zander 
in Knoblauchbutter gebraten mit Grillgemüse und Petersilienerdäpfeln 

€ 23,90 

 
 

 
Portion Ketchup oder Mayonnaise € 0,50 

 Portion Preiselbeeren               € 0,70 

 

 

 



 
 

Inklusivpreise 
 

 

 

Zum Nachtisch  

 empfehlen wir 

 

Eispalatschinke 
mit Schokoladensauce und Schlagobers 

€ 7,90 
 

Palatschinken 
mit hausgemachter Marillenmarmelade (2 Stück) 

€ 6,90 

 

Kaiserschmarrn 
mit Zwetschkenröster 

€ 10,90 

 

gebackene Apfelradeln 
mit Vanilleeis, Zimtzucker und Schlagobers 

€ 7,90 

 

hausgemachte Torte 
je nach Angebot 

€ 4,90 

 

 

 

Bezüglich Allergene wenden Sie sich bitte 

 an unser geschultes Personal 



inclusive charges 
 

Our Soups 
 

beef soup 
with pancake stripes 

 

or 
 

liver dumpling  
 

or 
 

 semolina dumplings 

€ 4,90 

 

french onion soup 
with cheese croutons 

€ 6,90 

 

 

For Kids 
 

Winnie the Pooh 
baked escalope with french fries 

€ 8,40 

 

Gnocchi 
with ham and cream sauce 

€ 8,40 

 

Vegan 
 

 

vegan burger 
homemade plant-based patty made from peas and field beans served with 

wedges, salad garnish and a vegan sauce 

€ 15,90 



inclusive charges 
 

Our salads 
 

 

 

mixed seasonal salad 

€4,90 
 

chicken breast strips baked in sesame breadcrumbs 

with cranberries on a colourful seasonal leaf salad 

€ 15,90 

 
 

„Schmankerl Toast“ 
pork medallions on leaf lettuce with toast, bacon, fried onion rings  

and cocktail sauce 

€ 15,90 

 
 

 

Main Dishes 
 

mixed grill 
pork, beef and chicken meat encounter with crunchy vegetables,  

french fries and herb butter 

€ 23,90 

 
 

„Rogl Burger Classic“ 
burger patty with bacon, onions, salad and tomato in a burger bun 

 with wedges and cocktail sauce 

€ 16,90 

 

breaded pork escalope 
 with parsley potatoes and cranberries 

€ 14,90 
 

chicken escalope baked in almond breadcrumbs  
with rice and cranberries 

€ 15,90 



inclusive charges 
 

house specialities 
 

 

 

“Farmers – Cordon Bleu” 
cordon bleu filled with bacon, onion, garlic and cheese served with 

 parsley potatoes and cranberries 

17,90€ 

 

 “Mostviertler Pork Medallions” 
 on a bacon-mushroom sauce with grilled vegetables and bread dumplings 

€ 24,90 

 

beef goulash 
with spaetzle 

€ 14,90 

 

Zander (freshwater fish) 
pan-fried in garlic butter with grilled vegetables and parsley potatoes  

€ 23,90 

 

 

 

portion of ketchup or mayonnaise 

€ 0,50 

 

portion of cranberries 

€ 0,70 

 

 



inclusive charges 
 

for dessert we recommend 

 
 

ice cream pancake 
with chocolate sauce and whipped cream 

€ 7,90 

 

pancakes  

filled with homemade apricot jam (two pieces) 

€ 6,90 

 

“Kaiserschmarrn” - emperor’s mess 
a sweet fluffy pancake made with rum-soaked raisins  

is torn into bite-sized pieces, caramelized 

served with stewed plums and sprinkled  

with powdered sugar  

€ 10,40 

 

baked apple wheels 
with vanilla ice cream, cinnamon sugar and whipped cream 

€ 7,90 

 

homemade cake 
depending on the offer 

€ 4,90 
 

 

regarding allergens, please contact our qualified staff 
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